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KELTAINEN HEDELMÄKIISSELI
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1. Varaa aineet ja työvälineet

2. Mittaa kasariin 6 dl hedelmämehua

3. Lisää kattilaan 3 rkl sokeria ja 2 rkl perunajauhoja. Sekoita

4. Kuumenna seosta koko ajan sekoittaen kunnes kiisseli kuplahtaa. 

    Nosta pois levyltä.

5. Lisää kuoritut, paloitellut hedelmät.

6. Tarjoa kiisseli täysin jäähtyneenä.

	Varaa työvälineet
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Kasari
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Lautanen
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Desilitra
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Ruokalusikka
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Puuhaarukka
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Juuresveitsi


	Varaa raaka-aineet
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Keltainen hedelmämehu
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Sokeri
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Perunajauho
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1 Banaani
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1 Kiivi
	



	Mittaa kasariin 6 dl keltaista hedelmämehua                                                     1.
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	Lisää kasariin 3 rkl sokeria                                                                                  2.






	Lisää kasariin 2 rkl perunajauhoja.                                                                     3.






	Sekoita hyvin puuhaarukalla.                                                                              4.





	Kuumenna koko ajan sekoittaen kunnes kiisseli kuplahtaa.                              5.

Nosta kattila pois levyltä.





	Kuori ja paloittele kiivi pieniksi kuutioiksi. Lisää kiisselin joukkoon.              6.





	Kuori ja viipaloi banaani. Lisää kiisselin joukkoon. Sekoita.                            7.




	Annostele kiisseli jälkiruokamaljoihin ja ripottele pinnalle vähän sokeria.     8.






