Arjen banaanikakku
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1. Varaa raaka-aineet ja työvälineet.

2. Voitele ja korppujauhota kakkuvuoka.

3.  Kytke uuniin lämpö 175 astetta.

4.  Mittaa kulhoon  2½ dl vehnäjauhoja, 1 dl grahamjauhoja, 

1 dl kaurahiutaleita, 2 tl leivinjauhetta, ½ tl soodaa ja 1 ½ dl sokeria. Sekoita puuhaarukalla.     

5. Soseuta 2 kpl banaaneja ja lisää ne kulhoon.

6.Lisää kulhoon  2 kananmunaa, 1 dl juoksevaa margariinia ja 2 rkl vettä. Sekoita taikina tasaiseksi. 

7. Laita taikina kakkuvuokaan ja kypsennä 175 asteen lämmössä noin 

30  minuuttia. Kumoa kakku vähän jäähtyneenä.
