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1. Voitele ja korppujauhota kakkuvuoka.

2. Kytke uuniin lämpö 175 astetta.

3. Mittaa valmiiksi teräsmittaan 4 dl vehnäjauhoja, 

     2tl  soodaa ja  1 tl vaniljasokeria.

4. Paloittele 1 pkt taateleita saksilla kattilaan.

5. Lisää  kattilaan 200g margariinia ja 2dl vettä. 

6. Keitä taatelit pehmeiksi.

7. Mittaa kulhoon 1 ½ dl sokeria ja 2 kananmunaa.

8. Vatkaa munat ja sokeri kuohkeaksi sähkövatkaimella.

9. Lisää  1 dl kermaviiliä ja jäähtynyt taateliseos. Sekoita puuhaarukalla.

10. Lisää jauhoseos. Sekoita. 

11. Kaada seos kakkuvuokaan.

12. Kypsennä 175 asteen lämmössä noin 50 minuuttia.
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Kermaviili
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2 kananmunaa
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Korppujauho ja
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	Varaa työvälineet
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Kakkuvuoka
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Voitele ja korppujauhota kakkuvuoka                                                       1.
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Kytke uuniin lämpö 175 astetta                                                                    2.
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Mittaa teräsmittaan 4 dl vehnäjauhoja                                                       3.
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Lisää teräsmittaan 2 tl soodaa                                                                      4.




	Lisää teräsmittaan 1 tl vanilliinisokeria.  Sekoita.                                       5.




	Paloittele taatelit saksilla kattilaan                                                               6.





	Lisää kattilaan 2 dl vettä                                                                               7.




	Keitä taatelit pehmeiksi                                                                                 8.





	Lisää kattilaan 200 g margariinia. Anna margariinin sulaa.                     9.





	Mittaa kulhoon  1 ½ dl  sokeria                                                                  10.




	Lisää kulhoon 2 munaa.             Vatkaa sähkövatkaimella.                       11.



	Lisää kulhoon  1 dl kermaviiliä. Sekoita                                                     12.




	Lisää kulhoon taateliseos ja jauhoseos. Sekoita                                        13.





	Kaada seos voideltuun ja korppujauhotettuun kakkuvuokaan.             14.





	Paista uunin alatasossa 175 asteen lämmössä  50 minuuttia.                    15.                                          




	Anna kakun jäähtyä                                                                                    16.





	Kumoa kakku                                                                                               17.





