UUSI MAUSTEKAKKU

175
g      
margariinia

3
dl
sokeria
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2
kpl
kananmunaa

1
prk
kermaviiliä

Kuivat aineet:

4 ½
dl
vehnäjauhoja

2
tl 
kanelia

2
tl
kardemummaa

1
tl
inkivääriä

½
tl
neilikkaa

1
tl
soodaa

1
tl
leivinjauhetta

1.Voitele ja korppujauhota kakkuvuoka

2.Laita uuni kuumenemaan 175 asteeseen.

3. Sulata 175 g margariinia.

4. Mittaa valmiiksi 4 ½ dl vehnäjauhoja, 2 tl kanelia, 

2 tl kardemummaa, 1 tl inkivääriä, ½ tl neilikkaa, 1 tl soodaa ja 

1 tl leivinjauhetta. Sekoita.

4.Kaada kulhoon sulatettu margariini, 3 dl sokeria, 

2 kpl kananmunia, 1 prk kermaviiliä ja jauhoseos. Sekoita tasaiseksi.

5.Paista kakkua 175 asteen lämmössä noin 60 minuuttia.
6.Anna kakun jäähtyä 15 minuuttia ja kumoa kakku.
