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LIHAMUREKE  ( 4:lle)

1
dl
korppujauhoja

1
dl
kermaviiliä

1

sipuli

1 kananmuna

1
tl
suolaa

½
tl
paprikajauhetta

1
ml
valkopippuria

300
g 
jauhelihaa

1. Pane uuni kuumenemaan 225 asteeseen.

2. Päällystä pelti leivinpaperilla.

3. Sekoita 1 dl kermaviiliä ja  1 dl korppujauhoja kulhossa.

4. Kuori ja hienonna 1 sipuli.

5. Lisää hienonnettu sipuli, 1 kananmuna ja 1 tl suolaa, ½ tl paprikajauhetta sekä 1 ml valkopippuria kulhoon.

6. Sekoita taikina tasaiseksi.

7. Muotoile taikina leivinpaperin päällä pitkänomaiseksi murekkeeksi.

8. Kypsennä uunin alatasossa noin 30 minuuttia.

	VARAA TYÖVÄLINEET
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KULHO
	PUUHAARUKKA
	LAUTANEN     JA    LASI
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JUURESVEITSI
	LEIKKUULAUTA  JA SIPULILEIKKURI
	PELTI JA LEIVINPAPERI


	VARAA RAAKA-AINEET
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KORPPUJAUHO
	SIPULI
	KANANMUNA
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SUOLA
	PAPRIKAJAUHE
	VALKOPIPPURI
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JAUHELIHA
	KERMAVIILI
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PANE UUNI KUUMENEMAAN 225 ASTEESEEN.                          1.
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MITTAA KULHOON   1 DL   KORPPUJAUHOJA.                          2.
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LISÄÄ  KULHOON    1 DL KERMAVIILIÄ.                                      3.
SEKOITA PUUHAARUKALLA.




	KUORI JA HIENONNA SIPULI.                                                           4.




	RIKO LASIIN  1 KANANMUNA.                                                          5.



	LISÄÄ KULHOON HIENONNETTU SIPULI JA KANANMUNA.  6.



	LISÄÄ KULHOON    1 TL    SUOLAA.                                                7.



	LISÄÄ KULHOON  ½ TL PAPRIKAJAUHETTA.                              8.



	LISÄÄ KULHOON   1 ML VALKOPIPPURIA.                                   9.



	LISÄÄ TAIKINAAN   300 G   JAUHELIHAA.                                  10.



	SEKOITA TAIKINA TASAISEKSI.                                                    11.



	MUOTOILE TAIKINA PITKÄNOMAISEKSI MUREKKEEKSI.  12.



	KYPSENNÄ UUNIN ALATASOSSA 225 ASTEEN                          13.
LÄMMÖSSÄ NOIN 30 MINUUTTIA.




