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2  lusikkaa
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	[image: image11.jpg]



[image: image12.jpg]



pelti ja leivinpaperi
	
	


	Varaa aineet
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1 muna
	
	


	Kytke uuniin lämpö 200 astetta.                                                                 1.
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	Mittaa teräsmittaan 2 dl kaurahiutaleita.                                                                    2.                                                                                    
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	Mittaa teräsmittaan 1 rkl vehnäjauhoja.                                                     3.
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Lisää teräsmittaan 1 tl leivinjauhetta.                                                                           4.
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Sekoita lusikalla.                             

                                                                                                     


	Mittaa kasariin 50 g margariinia.                                                                5. 





	Sulata margariini kasarissa.                                                                       6.                                                                                                                                                                                                                                         





	Lisää kasariin 1 dl sokeria.                                                                        7.





	Lisää kasariin jauhoseos. Sekoita puuhaarukalla.                                            8.                                                                                                                                                           






	Lisää taikinaan 1 muna.  Sekoita.                                                                                    9.                                                                                        





	Nosta taikinasta kahdella lusikalla pellille nokareita.                             10.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           
Jätä reilut välit.    

                                                                                                                                                        




	Paista lastuja 200 asteen lämmössä uunin yläosassa noin 5 minuuttia. 

                                                                                                                  11.                                                                                   



	Anna kauralastujen jäähtyä pellillä. Irrota ne paistinlastan avulla.        12.                                                                         

                                                                                                                 








