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Kauralastut

50
g
margariinia

2
dl
kaurahiutaleita

1
rkl
vehnäjauhoja

1
tl
leivinjauhetta
1  
dl
sokeria

1
              muna

1.Laita uuni kuumenemaan 200 asteeseen.

2. Vuoraa pelti leivinpaperilla

3. Mittaa valmiiksi teräsmittaan 2 dl kaurahiutaleita, 

1 rkl vehnäjauhoja sekä 1  tl leivinjauhetta. Sekoita.

4.Mittaa kasariin 50 g margariinia. Sulata se. 

5. Lisää kasariin 1 dl  sokeria. Sekoita.

6.Lisää jauhoseos kasariin. Sekoita puuhaarukalla.

7. Lisää taikinaan 1 muna. Sekoita.

8.Nosta taikinasta kahdella lusikalla pieniä nokareita leivinpaperilla vuoratulle pellille. Jätä reilut välit,  noin 10 cm.

9.Paista lastut 200 asteen lämmössä uunin yläosassa kauniin ruskeiksi noin 5 minuuttia.

9. Anna jäähtyä pelleillä.
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1 MUNA
	
	


	KYTKE UUNIIN LÄMPÖ  200 ASTETTA.                                         1.
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	MITTAA TERÄSMITTAAN  2 DL  KAURAHIUTALEITA.            2.                 
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	MITTAA TERÄSMITTAAN   1 RKL    VEHNÄJAUHOJA.             3.
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	LISÄÄ TERÄSMITTAAN   1 TL   LEIVINJAUHETTA .                  4.
SEKOITA LUSIKALLA .                             
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	MITTAA KASARIIN   50 G  MARGARIINIA.                                     5. 

	




	SULATA MARGARIINI KASARISSA.                                                6.                                                                                                                                                                       

	



	LISÄÄ KASARIIN   1   DL  SOKERIA.                                               7.

	




	LISÄÄ KASARIIN JAUHOSEOS. SEKOITA.                                    8.

	





	LISÄÄ TAIKINAAN 1 MUNA.  SEKOITA.                                          9.

	




	NOSTA TAIKINASTA KAHDELLA LUSIKALLA PELLILLE    NOKAREITA.  JÄTÄ REILUT VÄLIT.                                              10.            

	



	PAISTA KAKKUJA  200 ASTEEN LÄMMÖSSÄ UUNIN               11.  YLÄOSASSA NOIN    5  MINUUTTIA.                                                                                  

	




	ANNA KAURALASTUJEN JÄÄHTYÄ PELLILLÄ. IRROTA  NE PAISTINLASTAN AVULLA.                                                                12.

	












