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Wilhelmiinat

200
g
margariinia

2  1/4
dl
sokeria

1

keltuainen

2
rkl
siirappia

5 
dl
vehnäjauhoja

2
tl
ruokasoodaa
3
tl
vanilliinisokeria

1.Laita uuni kuumenemaan 200 asteeseen.

2. Mittaa valmiiksi 5 dl vehnäjauhoja, 2 tl ruokasoodaa ja 

3 tl vanilliinisokeria. Sekoita.

3.Vatkaa 200 g margariinia ja 2 ¼ dl sokeria vaahdoksi.

4.Lisää taikinaan 1 kananmunan keltuainen.

5. Lisää  2 rkl siirappia.

6.Lisää jauhoseos. Sekoita puuhaarukalla.

7.Muovaa taikinasta kuusi tankoa kahdelle leivinpaperilla vuoratulle pellille.

8.Paista tangot 200 asteen lämmössä kauniin ruskeiksi 

5 – 10 minuuttia.

9. Leikkaa tangot heti uunista otettuasi vinoneliöiksi.

10. Anna jäähtyä pelleillä.
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LUSIKKA
	


	VARAA AINEET
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RUOKASOODA
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SIIRAPPI
	


	KYTKE UUNIIN LÄMPÖ  200 ASTETTA                                          1.
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	MITTAA TERÄSMITTAAN   5 DL  VEHNÄJAUHOJA                  2.                 
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	LISÄÄ TERÄSMITTAAN   2 TL RUOKASOODAA                          3.       
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	LISÄÄ  TERÄSMITTAAN  3 TL VANILLIINISOKERIA .             4.
SEKOITA           

	






	MITTAA KULHOON   200 G  MARGARIINIA                                 5. 

	




	LISÄÄ KULHOON  2   1/4   DL  SOKERIA                                       6.                                                                                                             

	






	VATKAA MARGARIINI JA SOKERI VAAHDOKSI                      7.

	



	EROTA KANANMUNASTA 1 KELTUAINEN JA LISÄÄ                8. TAIKINAAN  

	





	LISÄÄ KULHOON 2 RKL SIIRAPPIA                                              9.

	





	LISÄÄ JAUHOSEOS TAIKINAAN PUUHAARUKALLA              10.

	




	JAA TAIKINA KUUTEEN OSAAN JA LEIVO TANGOT              11.

	



	LAITA 3 TANKOA YHDELLE  PELLILLE                                      12.                                  

	



	PAISTA TANKOJA 200 ASTEEN LÄMMÖSSÄ NOIN    

5- 10  MINUUTTIA. LEIKKAA VINONELIÖIKSI. 

ANNA JÄÄHTYÄ.                                                                                  13.                                         

	



