7

Pehmeä marjapiirakka

250
g
margariinia

2
dl
sokeria

3 munaa

3 ½
dl
vehnäjauhoja

1
dl
perunajauhoja

2
tl
leivinjauhetta

1
dl
piimää tai kermaviiliä.

Päälle:

100
g
margariinia

½
dl
sokeria

2
dl
kookoshiutaleita

2
rkl
vehnäjauhoja

2
tl
vanilliinisokeria

Pinnalle:

1
l
marjoja

½
dl
hillosokeria


1.Varaa aineet ja välineet

2.Laita uuni kuumenemaan 200 asteeseen.

3.Mittaa valmiiksi 3½ dl vehnäjauhoja, 1 dl perunajauhoja ja 2tl leivinjauhetta. Sekoita.

4.Mittaa kulhoon 250 g margariinia ja 2 dl sokeria. Vatkaa hyväksi vaahdoksi.

5.Lisää taikinaan yksitellen 3 munaa. Vatkaa hyvin välillä.

6.Lisää taikinaan jauhoseos siivilän läpi.

7. Lisää taikinan 1 dl piimää tai kermaviiliä. Sekoita puuhaarukalla.

8.Levitä taikina leivinpaperilla vuoratulle pellille.

9.Valmista muruseos: Sulata 100 g margariinia. Lisää joukkoon ½ dl sokeria, 

2 dl kookoshiutaleita, 2 rkl vehnäjauhoja ja 2 tl vanilliinisokeria. Sekoita ja kaada seos pellille taikinan päälle.

10. Lisää muruseoksen päälle 1 l marjoja ja ½ dl hillosokeria.

11.Kypsennä piirakkaa 200 asteen lämmössä noin 25 minuuttia.

	Varaa työvälineet.
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Kulho
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Lautanen
	Desilitra
	Teelusikka
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Ruokalusikka
	Kasari
	Puuhaarukka
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Uunipelti
	Leivinpaperi
	Teräsmitta
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Lasi
	Taikinakaavin
	


	Varaa raaka-aineet.
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Margariini
	Sokeri
	3 munaa

	[image: image20.png]


[image: image21.png]


[image: image22.png]



Vehnäjauhot
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Piimä
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Laita uuni kuumenemaan 200 asteeseen.                                                            1.
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Mittaa teräsmittaan  3 ½ dl  vehnäjauhoja.                                                          2.
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Mittaa teräsmittaan 1 dl perunajauhoja.                                                              3.
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Mittaa teräskulhoon 2 tl leivinjauhetta. Sekoita jauhot.                                      4.
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Mittaa kulhoon 250 g margariinia.                                                                          5.




	Mittaa kulhoon 2 dl sokeria.                                                                                   6.




	Vatkaa margariini ja sokeri vaahdoksi sähkövatkaimella.                                7.




	Lisää 3 munaa yksitellen välillä hyvin vatkaten.                                                  8. 




	Siivilöi jauhot taikinaan.                                                                                    9.




	Lisää taikinaan 1 dl piimää. Sekoita puuhaarukalla.                                       10.




	Levitä taikina leivinpaperilla vuoratulle pellille.                                              11.




Valmista päälle muruseos:

	Mittaa kasariin  100 g  margariinia ja sulata se.                                                12.




	Mittaa kasariin  ½ dl  sokeria  ja 2 rkl vehnäjauhoja.                                      13.




	Mittaa kasariin  2 dl   kookoshiutaleita.                                                               14.




	Mittaa kasariin 2 tl vanilliinisokeria. Sekoita puuhaarukalla.                         15.




	Annostele seos taikinan päälle.                                                                              16.




Muruseoksen päälle: 

	Levitä taikinan päälle 1 l marjoja.                                                                       17.




	Ripottele marjojen päälle ½ dl  hillosokeria.                                                       18.





	Paista piirakkaa 200 asteen lämmössä uunin keskiosassa noin 25 minuuttia.19.






