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JUUSTO-KASVISKAKKU
100
g
hapankorppuja

50
g
margariinia

1
dl
maitoa

1½
dl
oliiveja

½
dl
aurinkokuivattuja tomaatteja

2
prk 
tuorejuustoa ( 200 g) 

1

paprika

1
prk
ruokajogurttia (2dl)

4
kpl
liivatelehtiä

2
rkl
sitruunamehua

1. Varaa aineet ja välineet.

2. Vuoraa pyöreä vuoka tuorekelmulla.

3. Leikkaa vuuan pohjan kokoinen leivinpaperi ja aseta se vuuan pohjalle.

4. Sulata kasarissa 50 g margariinia.

5. Hienonna 100 g hapankorppuja monitoimikoneessa ja lisää joukkoon sulatettu margariini.

6. Painele muruseos vuuan pohjalle.

7. Kostuta murupohja 1 desilitralla maitoa.

8. Liota 4 liivatelehteä kylmässä vedessä.

9. Hienonna ½ dl aurinkokuivattuja tomaatteja, 1 dl oliiveja sekä 1 paprika.

10. Sekoita kulhossa tomaatit, oliivit, paprika, 200 g tuorejuustoa ja 

          1 prk ruokajogurttia (2 dl).

11. Puserra liivatteista vesi pois ja sulata liivatteet 2 rkl sitruunamehua.

12. Lisää liivateseos muiden aineiden joukkoon kulhoon. Mausta seos ripauksella mustapippuria. Sekoita.

13. Kaada seos kakkuvuokaan.

14. Peitä kelmulla ja hyydytä seuraavaan päivään jääkaapissa.

15. Irrota kakku vuuasta ja koristele tomaateilla ja oliiveilla.
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MUSTAPIPPURI
	


	VUORAA KAKKUVUOKA KELMULLA.                                         1.
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	LEIKKAA VUUAN  MUOTOINEN LEIVINPAPERIPALA.           2.
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	HIENONNA 100 G HAPANKORPPUJA MONITOIMIKONEESSA. 
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	SULATA 50 G MARGARIINIA KASARISSA. 

SEKOITA MARGARIINI  JA HAPANKORPPUMURUT.               4.                
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	PAINELE KEKSISEOS VUUAN POHJALLE.                                   5. 
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	KOSTUTA MURUSEOS 1 DL MAITOA.                                            6.                                                

	[image: image27.jpg]



[image: image28.jpg]







	LASKE KULHOON 4KPL LIIVATELEHTIÄ. 
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LIOTA NIITÄ KYLMÄSSÄ VEDESSÄ NOIN  5 MINUUTTIA.     7.          
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	HIENONNA ½ DL AURINKOKUIVATTUJA TOMAATTEJA 

SAKSILLA.                                                                                             8.
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	HIENONNA OLIIVIT PIENIKSI.                                                         9. 

	


	PESE JA KUUTIOI PAPRIKA PIENIKSI KUUTIOIKSI.              10.
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	LISÄÄ KULHOON 1 PRK RUOKAJOGURTTIA ( 2 DL).            11.               
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	LISÄÄ  JOUKKOON 2 PRK TUOREJUUSTOA ( 200 G ). SEKOITA.                                                                                              12.                                                         
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	PUSERRA LIIVATELEHDISTÄ VESI POIS.                                   13.

	



	KUUMENNA 2 RKL  SITRUUNAMEHUA JA SULATA

LIIVATELEHDET MEHUUN.                                                             14.

	




	KAADA SEOS KULHOON. SEKOITA.                                             15.

	


	MAUSTA SEOS MUSTAPIPPURILLA.                                            16.

	



	KAADA SEOS KEKSIMURUJEN PÄÄLLE. HYYDYTÄ 

JÄÄKAAPISSA SEURAAVAAN PÄIVÄÄN.                                     17.

	



	NOSTA KAKKU POIS VUUASTA JA KORISTELE ESIMERKIKSI OLIIVEILLA JA TOMAATEILLA.                                                    18.
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