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Kreikkalaiset muffinssit

2
dl
maitoa

½
tl
suolaa

1
tl
oreganoa

½ 
dl
juoksevaa margariinia

1
dl
juustoraastetta

1
pussi
kuivahiivaa

4 ½
dl
vehnäjauhoja

Väliin:

2
rkl
juoksevaa margariinia

2
dl
juustoraastetta

4
kpl
aurinkokuivattuja tomaatteja

1 
dl 
oliiveja

2
tl
oreganoa

1. Lämmitä 2 dl maitoa kädenlämpöiseksi.

2. Lisää joukkoon ½ tl suolaa,  1 tl oreganoa, ½ dl juoksevaa margariinia sekä 1 dl juustoraastetta. Sekoita hyvin.

3. Mittaa teräsmittaan 4 ½ dl vehnäjauhoja ja sekoita niihin 

     1 pussi kuivahiivaa.

4. Lisää vehnäjauhoja taikinaan vähitellen alustaen. 

5. Kohota taikinaa noin 30 minuuttia.

6. Kauli taikina suorakaiteen muotoiseksi levyksi.

7. Voitele levy 2 rkl margariinia, lisää 2 dl juustoraastetta, 

    4 kpl hienonnettuja aurinkokuivattuja tomaatteja sekä 

    1 dl hienonnettuja oliiveja.

8. Kääri taikina rullalle ja leikkaa rulla 20 viipaleeksi ja nosta muffinssivuokiin tai voideltuihin muffinssipellin vuokiin.

9.Kohota liinan alla.

10. Paista 225 asteen lämmössä noin 10 minuuttia.

	Varaa työvälineet
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Kulho
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Kasari
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Lautanen
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Desilitra
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Ruokalusikka
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Teelusikka
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Teräsmitta
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Puuhaarukka
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Sakset


	Varaa raaka-aineet
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Maito
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Kuivahiiva
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Suola
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Vehnäjauhot
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Juokseva margariini
	[image: image15.jpg]



Juustoraaste

	Aurinkokuivatut

tomaatit
	Oliivit
	Oregano


	[image: image16.jpg]


Laita uuni kuumenemaan 225 asteeseen.                                              1.
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	Mittaa 4 ½  dl vehnäjauhoja teräsmittaan.                                            2.
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Lisää jauhojen joukkoon 1 pussi kuivahiivaa. Sekoita.                        3.
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Mittaa kasariin 2 dl maitoa.  Kuumenna kädenlämpöiseksi.               4.
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Kaada maito kulhoon.                                                                              5.
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Lisää ½ tl suolaa                                                                                       6.
 



	Lisää 1 tl oreganoa                                                                                   7.



	Lisää ½  dl  juoksevaa margariinia                                                        8.




	Lisää 1 dl juustoraastetta. Sekoita  puuhaarukalla.                             9.




	Alusta vehnäjauhoseos taikinaan. Lisää jauhoja vähitellen.             10.



	Anna taikinan kohota noin 30 minuuttia.                                             11.




	Leivo taikinasta suorakaide jauhotetulla pöydällä.                            12.




	Mittaa taikinan päälle 2 rkl juoksevaa margariinia ja levitä se        13.   tasaisesti.





	Levitä päälle 2 dl juustoraastetta                                                         14.




	Hienonna juustoraasteen päälle 4 aurinkokuivattua tomaattia ja   15.
1  dl oliiveja.





	Ripottele päälle 2 tl oreganoa ja kääri levy rullalle.                           16.




	Leikkaa rulla 20 osaan ja nosta muffinssivuokiin.                             17.




	Kohota muffinssit liinan alla.                                                               18.



	Paista 225 asteen lämmössä noin 10 minuuttia.                                 19.
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