PAGE  
1

                           Pullataikina
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	Varaa työvälineet
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Kulho
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Kasari
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Lautanen
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Desilitra
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Puuhaarukka
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Teelusikka
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Teräsmitta
	
	


	Varaa raaka-aineet
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Maito
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Hiiva
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Suola
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Sokeri
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Vehnäjauhot
	[image: image14.png]



Margariini
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Kananmunat
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Mittaa 200 g margariinia valmiiksi.  Pehmitä mikrossa.                      1.                                                                                             
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Laita uuni kuumenemaan 225 asteeseen.                                               2.
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	Mittaa kasariin 5 dl maitoa.  Kuumenna kädenlämpöiseksi.               3.           
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	Kaada maito kulhoon. 

Lisää maidon joukkoon  50 g ( 1 pala) hiivaa.                                       4.
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Lisää 2 tl suolaa.                                                                                       5.
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	Lisää 2 dl sokeria.                                                                                     6.                                                                              
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	Lisää 2 kananmunaa.                                                                               7.                                                                                 

                                                                 



	Lisää ensin 5 dl vehnäjauhoja. Sekoita hyvin puuhaarukalla.             8.              








	Mittaa 1 l vehnäjauhoja teräsmittaan.                                                   9.




	Alusta vehnäjauhot taikinaan. 
Lisää jauhoja vähitellen tarpeen mukaan.                                          10.




	Lisää 200 g pehmeää margariinia. 

Alusta taikinaa kunnes taikina irtoaa käsistä ja kulhon reunoista.  11.                              
                          



	Anna taikinan kohota lämpimässä paikassa.                                      12.                                                                    




	Leivo taikinasta tanko. Jaa se 2 osaan.                                               13.




	Jaa tangot noin 20 osaan.                                                                      14.   




	Pyöritä pullat sileiksi.   Laita pullat leivinpaperilla vuoratulle pellille.        
                                                                                                                 15.                   
                                                                                                                 




	Kohota pullat liinan alla.                                                                      16.            



	Voitele pullat kananmunalla.                                                               17.           




	Paista 225 asteen lämmössä noin 10 minuuttia.                                  18.                   



200 g








